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LE BARON CHRISTIAN Lours DE MASSY, FILS DE LA PRINCESSE ANTOINETTE
DE MONACO, LA BARONNE DE MASSY ET DU CHAMPION INTERNATIONAL DE
TENNIS ALEXANDRE-ATHENASE NOGHES, EST A L'ORIGINE DE CETTE GAMME
DE VINS. LA REALISATION EST FAITE PAR ERIC BONNET, VIGNERON RENOMME
A CHATEAUNEUF-DU-PAPE, RECOMPENSE TOUS LES ANS PAR LES PLUS GRANDS
DEGUSTATEURS DU MONDE.

Gigondas, CRU
82% Grenache, 10% Syrab, 8% Mourvédre

Les vignes se situent sur les coteaux Sud des Dentelles de Mont-
mirail. Ce terroir est considéré comme Uun des plus complexes
de la Vallée du Rhone ; sur laquelle on y trouve des sols de la
période « Trias », vieux de 200 millions dannées, et en bas, un
sol alluvial plus récent. Entre les deux, des variations de marnes,
cones, sables, etc. . La région bénéficie d’'une durée d'ensoleille-
ment des plus élevées de France. Le «Mistral» assure un bon
état sanitaire des vignes.

30hbl/ba

Aprés une vendange a la main et double tri, un éraflage partiel
est suivi d’une vinification classique, exprimant au mieux les
cépages et les terroirs. Cuvaison de 20 & 30 jours. Maitrise des
températures a maximum 28°c.

Un vin fin, complexe, puissant et élégant en méme temps !
Comment est-ce possible ? Le terroir et les cépages se sont ex-
primés en beauté. Robe rubis profonde, nez intense de fruits
confiturés, dolives noires et d’épices brunes. En bouche : soyeux
et élégant, ce qui en fait un vin chaleureux ...

18°

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE



