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LE BARON CHRISTIAN Louis DE MASSY, FILS DE LA PRINCESSE ANTOINETTE
DE MONACO, LA BARONNE DE MASSY ET DU CHAMPION INTERNATIONAL DE
TENNIS ALEXANDRE-ATHENASE NOGHES, EST A L'ORIGINE DE CETTE GAMME
DE VINS., LA REALISATION EST FAITE PAR YVES CUILLERON, VIGNERON
RENOMME DANS LA VALLEE DU RHONE SEPTENTRIONAL, RECOMPENSE TOUS
LES ANS PAR LES PLUS GRANDS DEGUSTATEURS DU MONDE.

Saint-Joseph blanc, CRU
55% Marsanne, 45% Roussanne

Les vignes sont plantées sur des coteaux granitiques abrupts du
nord de lappellation Saint-Joseph.

38bl/ba

La vendange manuelle est suivi d’une vinification avec levures
naturelles sur lies en futs et foudre pour exprimer au mieux le

i fruité du cépage et la complexité du terroir.

Un vin parfumé sur les notes de fruits jaunes, damande, de
miel, a la robe dorée. Le nez est plaisant et la bouche est tendre.

12°%

Poisson, Viande blanche.

Floral et fruité sur la jeunesse, ce vin développera de la
complexité avec les années,

L’ABUS D’ALCOOL EST DANGEREUX POUR LA SANTE



